MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

DECRETO 25 luglio 2003
Di sciplina degli esam chimco-fisici ed organol ettici e
dell'attivita' delle conm ssioni di degustazione dei vini DO C G e
D. O C
IL M NI STRO DELLE PCLI TI CHE
AGRI COLE E FORESTALI
Vista la legge costituzionale n. 3 del 18 ottobre 2001, recante

modi fiche al titolo V della parte Il della Costituzione;

Visto il regolanento (CE) n. 1493/1999 del Consiglio del 17 naggio
1999 relativo all'organi zzazi one conune del nercato vitivinicolo, in
particolare |I|'art. 55, paragrafo 1, lettera g), e l'allegato VI,

lettera J), che disciplinano gli esam analitici e organolettici de
vini di qualita' prodotti in regioni determnate (V.QP.RD.);

Visto il regolamento (CE) n. 1607/2000 della Conm ssione de
24 luglio 2000 relativo all'organizzazione conune del nercato
vitivinicolo, relativo ai vini di qualita" prodotti in region
determ nate, in particolare il titolo Ill concernente regole relative

agli esam analitici e organolettici
Vista |la | egge 29 dicenbre 1990, n. 428, pubblicata nel supplenento
ordinario alla Gazzetta U ficiale della Repubblica italiana n. 10 de

12 gennaio 1991, concernente disposizioni per |'adenpinento d
obblighi derivanti dalla appartenenza dell'ltalia alle Conunita
eur opee;

Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, pubblicata nella Gazzetta
Uficiale della Repubblica italiana n. 39 del 12 febbraio 1992
concernente «Nuova disciplina delle denom nazioni d'origine de
Vi ni »;

Visto il decreto legislativo 26 maggi o 1997, n. 156, pubblicato ne
suppl emento ordinario n. 118 alla Gazzetta Ufficiale della Repubblica
italiana n. 136 del 13 giugno 1997, recante |'attuazione della
direttiva 93/99/CEE concernente msure supplenentari in nerito al
controllo ufficiale dei prodotti alinmentari;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 26 marzo 1980, n
327, pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana n
193 del 16 luglio 1980, recante il regolanento di esecuzione della
|l egge 30 aprile 1962, n. 283, e successive nodificazioni, in materia
di disciplina igienica della produzione e della vendita delle
sostanze alinentari e delle bevande;

Visto il proprio decreto 8 novenbre 1982, pubblicato nella Gazzetta
Uficiale della Repubblica italiana n. 332 del 2 dicenbre 1982
concernente il prelievo dei canpioni per |'esane organol ettico de

vini a denomnazione di origine controllata e a denomn nazione di
origine controllata e garantita,;

Visto il proprio decreto 29 nmggi o 2001, pubblicato nella Gazzetta
Uficiale della Repubblica italiana n. 141 del 20 giugno 2001
concernente il controllo sulla produzione dei vini di qualita
prodotti in regioni determnate (V.QP.R D.);

Ri t enut a |l a necessita' di adottare |e disposizioni per la
disciplina delle operazioni di prelievo dei canpioni e degli esami
analitico-organol ettici, nonche' per il funzi onanent o dell e

commi ssioni di degustazione istituite presso le canere di commerci o,
industria, artigianato ed agricoltura e di quelle di appello e degl
esam cui debbono essere sottoposti i vini in questione, conm ssion
gia' operanti sulla base della circolare mnisteriale n. 28 de
26 novenbre 1993, <con la quale, nelle nore dell'emnazione di
apposite nornme, sono state individuate |e procedure per gli esam
chimco-fisici e organolettici dei vini D.OCG e DOC e
|"attivita' delle comri ssioni di degustazione, successivanmente
integrate con le circolari ministeriali n. 13 del 9 giugno 1994 e n.
2 del 6 marzo 1995;

Visto il parere favorevole del Conitato nazionale per la tutela e



la valorizzazione delle denom nazioni di origine e delle indicazion
geografiche tipiche dei vini, espresso nella riunione del 27 febbraio
2002;

Visto il parere favorevole della Conferenza pernanente per i
rapporti tra lo Stato, le regioni e |l e provincie autonone di Trento e
Bol zano espresso nella seduta del 22 nmaggi o 2003;

Decr et a:
Art. 1.
Campo di applicazi one

1. Le partite di vino a denomi nazione di origine controllata e
garantita (D.OC.G) e a denominazione di origine controllata
(D.Q.C) utilizzano la denom nazione di origine controllata e
garantita o controllata solo se sottoposte, a cura del detentore,
prima della loro imrssione al consunp, ad analisi chimco-fisica e
ad esanme organolettico, rispondono ai requisiti previsti dalla
vi gente normativa nazionale e conmunitaria in materia, con particolare

riferimento a quelli dei rispettivi disciplinari di produzione.
2. Le partite di vini DO C. G sono inbottigliate entro novanta
gi orni dalla data di «certificazione del-|"esame organolettico;

trascorso tale termne, in assenza di inbottigliamento, |e nmedesine
partite, ai sensi dell'art. 13, conma 1, della |l egge n. 164/1992
sono sottoposte ad un nuovo esane organol ettico.

3. Per i vi ni D.OC G elaborati in bottiglia |'analisi
chimco-fisica e |'esane organolettico sono effettuati all'epoca in
cui le relative partite inbottigliate abbiano acquisito i requisiti

previsti dai rispettivi disciplinari di produzione.

4. La canera di conmercio, industria, artigianato ed agricoltura,
di seguito denominata canera di commercio, conpetente, ai sens
dell'art. 13, conmm 2, della legge n. 164/1992, ad effettuare |'esane
chimco-fisico e sede della conmissione di degustazione della
specifica D.OC.G o DOC, e quella nel cui anbito territoriale
provinciale ricade |a superficie vitata, iscritta all'apposito albo
dei vigneti, dalla quale deriva l|la partita di vino oggetto de
predetti esane chimco-fisico ed esane organolettico. Qualora |la
partita di vino derivi da vigneti ricadenti nel territorio di due o
piu, province, la canmera di comercio conpetente e quella della
provincia in cui e ubicato |o stabilinmento enol ogico. Qualora |o
stabilimento enologico ricada al di fuori della zona di produzione
dell e uve, confornenmente alle specifiche deroghe previste da
relativi di sciplinari di produzione, la canmera di comercio
conmpetente €' quella della provincia in cui ricade |a nmaggiore
superficie vitata da cui provengono le relative uve.

Art. 2.
Defini zione di partita di vino
1. Al fini dell'effettuazione degli esam chimco-fisici ed
organol ettici, per partita di vino si intende una massa onpbgenea di

prodotto con | a stessa denomn nazione proveni ente da un uni co processo
di onpgenei zzazi one della nassa stessa e contenuta:

in un unico o piu' recipienti, fino ad un massino di cinque;

in piccoli recipienti (botti con capacita’ massim di 10
ettolitri, damigiane o altri) e in bottiglie, senza limti nunerici
collocati nello stesso stabilinento.

Art. 3.
Presentazione richiesta prelievo canpione e collocazione relativa
partita
1. Il detentore di vino che intende ottenere |la certificazione di
una partita a DO C. G o a D OC., presenta apposita richiesta alla
competente canera di conmercio, affinche' sia prelevato il canpione
da sottoporre agli accertanmenti di cui all'art. 1, utilizzando i



model | o conforme all'allegato 1 del presente decreto.

2. Le partite di vino, dalle quali sono stati prelevati i canpioni,
non possono essere rinosse dal luogo e dai recipienti ove si trovano
al monmento del prelievo, nel periodo conpreso tra il prelievo stesso
e la ultimazione dell'esanme organolettico, fatta eccezione per
eventuali, <cause di forza nmmggiore, relative alle operazioni di
cantina o che non consentono il rispetto dei tenpi di certificazione
stabiliti nel presente decreto.

3. Nei casi di forza maggiore di cui al comm 2, i relativi travas

0 spostamenti sono preventivanmente comunicati alla conpetente canera
di comercio ed annotati nei registri di cantina. Qualora Ilo
spost anento dell a partita in questione avviene dal |uogo di
detenzione originario in altra collocazione, anche al di fuori della
zona di vinificazione, nel relativo docunento di acconpaghanento
vitivinicolo, previsto dall a Vi gent e normativa nazionale e
cormunitaria, e annotato che trattasi di partita di vino atto a
diventare V.QP.R D. Lo spostanento della partita nmedesim al di
fuori della =zona di vinificazione e comunque subordinato alle
di sposi zioni dei singoli disciplinari di produzione e |'operazione e

a totale rischio del detentore, in quanto in caso di rivedibilita Ila
partita diventerebbe autonmmti canente «non i donea».

Art. 4.
Anal i si chim co-fisiche
1. Prim dell'esane organolettico, i canpioni prelevati sono
sottoposti all'esame chimco-fisico presso i laboratori all'uopo

autorizzati dal Mnistero delle politiche agricole e forestali,
denonmi nato M ni stero.

2. Sono anmessi all'esanme organolettico i canpioni idonei dal punto
di vista chinico-fisico.

Art. 5.
Esane organol ettico - Conmi ssioni di degustazione

1. L' esane organol ettico e' effettuato da commissioni di
degust azi one operanti presso |e conpetenti canmere di conmercio, le
quali rilasciano la relativa certificazione per le partite idonee
alla DOCG oalla D.OC., sunpdello conforne all'allegato 2

2. Per ciascuna DDOC.G o D.OC il Mnistero, sentite |le canere
di comrercio conpetenti per territorio, stabi-lisce il nunero delle

comni ssioni di degustazione, in relazione all'entita' dei canpioni da
sottoporre all'esanme, e per ognuna di esse nonina, per un periodo
massino di  tre anni, il presidente ed il relativo supplente secondo
Il e nmodalita di cui al successivo art. 6

3. Qualora i canpioni da esaminare di una o piu® D.OC.G o DOC
siano in nunero esiguo, il Mnistero nomna presso |a conpetente
camera di commercio un unica conm ssione di degustazione per due o
piu vini DDOC. G o D OC

4. Qualora il livello delle produzioni dei vini DO C. G o D OC
esistenti sia esiguo e si verifichi una carenza degli iscritti agli
el enchi dei tecnici e degli esperti degustatori di cui al successivo
art. 7, tali da non consentire |'istituzione della relativa
comm ssione di degustazione, il Mnistero, in deroga al disposto di

cui all"art. 1, comm 4, affida |'espletanento degli esam analitici
ed organolettici ad altra comm ssione di degustazione, istituita per
i vini DOCG oDOC di altra provincia

Art. 6.
Conposi zi one dell e comm ssioni di degustazi one
1. Su proposta delle canere di conmercio, su conforne parere delle
amm ni strazioni regionali conpetenti per territorio da esprinersi



entro trenta giorni dalla richiesta, sentiti i consorzi volontari d
tutela incaricati di collaborare alla vigilanza ai sensi dell'art.

19, comm 1, della legge n. 164/1992 o i ~consorzi volontari
autorizzati ai sensi dell'art. 19, conma 3, della citata |legge n
164/ 1992, le categorie interessate dei produttori singoli, de
produttori associati, degli industriali, dei commercianti e di altri
operatori del settore, il Mnistero nonina per ogni conmm ssione d

degustazione, di cui all'art. 5 comm 2, un presidente ed un
vi cepresidente scelti tra tecnici degustatori

2. 1l segretario e il/i segretario/i supplente/i di ciascuna
comm ssione di degustazione sono nomnati con determ nazione de
presidente della giunta della conpetente canera di comercio e

individuati tra il personale dipendente della stessa canera d
COMMTET Ci 0.

3. |l presidente costituisce, per ciascuna seduta di degustazione,
una conmmi ssione di tecnici ed esperti degustatori conposta da quattro
menbri, oltre il presidente, di cui alnmeno due tecnici degustatori

Sol tanto con deroga del Mnistero e consentita una diversa
rappresentanza tra tecnici ed esperti degustatori, qualora esistono
effettive carenze di iscrizione agli elenchi dei tecnici degustatori

4. La scelta dei conponenti e' effettuata in nodo tale da garantire
la partecipazione a turno degli iscritti negli elenchi di cui
all'art. 7.

Art. 7.
Criteri per la formazione degli elenchi dei tecnici degustatori e
degli esperti
1. Presso |le canere di comercio interessate alla produzi one de

Vi ni DDOCG e DOC, sono istituiti |'«Elenco dei tecnici
degustatori» e |'«Elenco degli esperti degustatori». Gi iscritti a
tali elenchi possono esercitare la propria attivita' per tutti i vini

dell a provincia.
2. Fatte salve le pregresse iscrizioni di tecnici degustatori agl

elenchi istituiti ai sensi della preesistente normativa presso le
conpetenti canere di comercio, a decorrere dall'entrata in vigore
del presente decreto per |'iscrizione nell'elenco dei tecnici
degustatori sono richiesti i seguenti requisiti:

a) possesso di uno dei titoli di studio appresso indicati:
diploma di perito agrario specializzato in viticoltura ed
enol ogi a od enot ecni co;
di pl oma di enol ogo
diploma di laurea in scienze agrarie con specializzazione ne
settore enol ogi co
diploma di laurea in scienze delle preparazioni alinmentari con
speci al i zzazi one nel settore enol ogi co;
titoli equipollenti conseguiti all'estero;
b) esercizio docunentato, nei due anni precedenti |la data di

present azi one dell a domanda di iscrizione, dell'attivita" d
degustatore, in forma continuativa, per i vini DOCG o DOC
3. adi i nteressati all'iscrizione nell'elenco dei tecnici

degustatori presentano apposita domanda alla conpetente canera d

comercio. Nel caso di presentazione di donande ad altre canere d

comerci o, per ognuna di esse e' fatto esplicito richianp alle altre.

L'iscrizione e disposta con provvedi nento della canmera di conmmercio.
4. Nella domanda i richiedenti dichiarano:

a) il cognone e il nome, il luogo e la data di nascita, la
resi denza

b) i titoli di studio di «cui alla lettera a) del comma 2 de
presente articol o, con | "esatta i ndi cazi one dell a data e
dell'istituto o della wuniversita' presso cui gli stessi sono stati
consegui ti.

5. La rispondenza al requisito di cui al comm 2, lettera b), e



dinmostrata allegando alla domanda idonea docunentazi one dalla quale

risulti |'effettivo svolginmento dell'attivita' per il periodo mninp
prescritto.

6. Per |'iscrizione nell'elenco degli esperti degustatori sono
richiesti i seguenti requisiti:

a) partecipazione a corsi organizzati da associazioni nazional
ufficialmente riconosciute operanti nel settore della degustazione
dei vini e superanento di esanm sostenuti a conclusione dei cors
st essi

b) esercizio della attivita di degustazione per alnmeno un
bi enni 0 antecedentenmente alla data di presentazione della domanda.

7. Per |'iscrizione nell'elenco degli esperti degustatori, si
osservano | e disposizioni di cui al comm 3.

Art. 8.
Presi dente della conm ssione di degustazi one
1. Il presidente della conm ssione assicura il rispetto delle
procedure tecniche di degustazione, predi sponendo, con |'ausilio de
segretario, il piano di attivita' della comr ssione e curandone
| " attuazi one.
Art. 9.
Funzi oni del segretario
1. Il segretario della commi ssione di degustazione:

a) convoca |a conmissione e, in apertura di seduta, verifica i
numero | egal e;

b) cura |a presa in carico dei canpioni nediante la loro
regi strazione cronologica su apposito registro di carico, nonche' |a
conservazi one dei canpioni stessi

c) predispone | a preparazi one dei canpioni, assicurando |le misure
necessarie a garantire |'anonimto degli stessi

d) cura la conservazione dei canpioni giudicati «non idonei» o
«rivedibili», per il termne stabilito dalla conmssione, non
inferiore comunque a sei mesi , per eventuali controlli o
cont est azi oni

e) assiste alle riunioni della conmm ssione di degustazione, ne
redi ge i relativi verbali su apposito registro, conunica |le
risultanze agli interessati e trasnette annual nente al M nistero una
rel azione sull'attivita' svolta.

2. La tenuta dei registri e dei docunenti, di cui al comma 1, puo
essere effettuata con nmezzi informatici, adottando gli opportun
accorginmenti atti a garantire la sicurezza e la riservatezza de
dati .

Art. 10.
Termini del procedinmento dell'analisi chinmco-fisica e dell'esane
organol ettico

1. 1l procedinento relativo all'esane chimco-fisico del canpione
si conclude, con il rilascio della certificazione di idoneita
chimco-fisica, entro cinque giorni lavorativi a decorrere dalla data
di presa in carico del canpione stesso da parte del |aboratorio
autori zzato.

2. L'intero procedinento dell'esane chimco-fisico ed organolettico
del canpione si conclude, con |la certificazione della relativa
partita; dalla data di ricevinento della richiesta di prelievo:

a) entro dodici giorni lavorativi per i vini novelli;
b) entro venti giorni lavorativi per tutti gli altri vini

Art. 11.



Prelievo dei canpioni

1. Il prelievo dei canpioni e' effettuato da personale incaricato
dalle canere di comercio, autorizzato ai sensi del decreto
m nisteriale 8 novenbre 1982.

2. L'effettuazione dei prelievi e
frequenza dalle canmere di comerci o.

3. La richiesta di prelievo, anche a nmezzo fax o per via
informatica, conpilata sul nodulo di cui all'art. 3, e presentata
alla canmera di conmercio conpetente per territorio, anche tramte i
consorzio di tutela o il consiglio interprofessionale.

4. La richiesta di prelievo del canpione e effettuata da
detentore della partita, non prima che | a stessa abbia raggiunto le
caratteristiche mninme al consunp previste dal relativo disciplinare
di produzi one per ciascuna tipologia regol anent at a.

5. Nel caso dei vini «novelli» e di altre tipologie di vin
DDOCG o DOC che, nel rispetto della normativa vigente e per
ragioni comerciali, sono inmessi al consump entro un breve |lasso d
t enpo a partire dalla vendenma la richiesta di prelievo e
presentata antecedentenente alla denuncia di produzione delle uve,
di chi arando nedi ante autocertificazione che sono stati rispettati gl
adenpi menti tecnico-anministrativi previsti dalla normativa vigente
in materia. Le canmere di conmercio, wuna volta in possesso della
necessaria docunmentazione, provvedono ad effettuare gli opportun
control li.

6. Il canpionanmento di ciascuna partita e' effettuato dal personale
incaricato di cui al comma 1, e nel rispetto delle condizioni di cu
ai successivi comm.

7. Nel ~caso in cui la partita sia costituita da piu' recipienti,
per i qual i venga dichiarata dal detentore la wuniformta
qualitativa, ai fini del canpionanento, e' effettuato un coacervo in
proporzione al quantitativo dei singoli recipienti.

8. Qualora la partita sia contenuta in piccoli recipienti o sia

programata con | a necessaria

costituita da prodotto inbottigliato il canpionanento e' effettuato a
sondaggio sull'intera partita. Nel caso dei vini spumanti el aborati
in bottiglia, il prelievo e' effettuato precedent enent e

al | " operazione di sboccatura della relativa partita, nediante i
prelievo degli esenplari di canpione all'uopo sboccati.
9. Qualora trattasi di canpione di vino spumante o di vino

frizzante prodotto in recipiente chiuso (autoclave), il prelievo puo
essere effettuato, anche nella fase di elaborazione, prim
dell"imbottiglianento direttanente dal | " aut ocl ave, adot t ando

apparecchiature atte a far si' che |'operazione avvenga senza perdita
di pressione.

10. Per |'espletanmento delle operazioni di prelievo, il prelevatore
incaricato ha diritto di accedere nei locali dove sono conservate |e
partite di vino; inoltre, prende visione della docunentazione atta ad
accertare |l a proveni enza del prodotto, la tipologia, la sua
ri spondenza quantitativa, nonche' |'ubicazione delle partite del vino
oggetto di prelievo.

11. Qualora il prelevatore, nell'espletanento dei propri conpiti,
rilevi una situazione di diffornita' da quella risultante dagli atti
docunentali, ne fa rapporto alla relativa comr ssione di degustazi one
per gli adenpinmenti di conpetenza e all'ufficio periferico conpetente
per territorio dell'lspettorato central e repressione frodi

12. Il prelevatore accerta il quantitativo del vino oggetto d
canpi onanento e preleva il canpione in sei esenplari, al fine d
assicurare |la corrispondenza del canpione alla nassa del prodotto
oggetto di esane.

13. di esenplari del canpione, di cui al conma 1, sono cosi
utilizzati:

a) uno e' affidato al detentore della partita;
b) uno e' destinato all'esame chimco-fisico;
c) uno e' destinato all' esane organol ettico;



d) uno e conservato per |'eventuale esane da parte della
commi ssi one di appell o;

e) due sono tenuti di riserva presso l|la stessa canera di
comerci o per alneno sei mesi, uno di essi puo' essere utilizzato per
un eventual e ulteriore esane chinico-fisico.

14. Per il prelievo del canpione ai fini della ripetizione
del |l " esame organolettico per i vini DDOC G il canpione stesso e
prelevato in quattro esenplari, non dovendosi effettuare |'esane
chimco-fisico e |'eventuale ulteriore esane dello stesso.

15. La capacita' dei recipienti per i singoli esenplari de
canpione, in deroga alle msure previste dall'art. 6 del decreto de

Presidente della Repubblica 26 marzo 1980, n. 327, e' conpresa tra
0,375 e 1 litro; gli stessi recipienti sono chiusi erneticanmente. Per
i recipienti gia confezionati dal produttore-inbottigliatore si
procede al prelevanento delle confezioni esistenti per numero di
pezzi e volume corrispondenti.

16. Sulla chiusura di ogni recipiente e apposto un sigillo
cartaceo recante l|a dizione: «vino DDOC. o bhOC G - canpione d
controllo esente da docunmento di acconpagnanento ai sensi della
vigente normativa», conpletato da un'ala staccabile nella quale
figurano il nunero e |la data del verbale di prelievo, il quantitativo
dell a partita e le firme del prelevatore e dell'incaricato
del | ' azi enda che assiste al prelievo.

17. A nmonento del prelievo e' redatto, in triplice copia, un
verbale secondo il modello di cui all'allegato 3, dal quale devono
risultare i seguenti el enenti

a) numero del verbale;

b) data e ora del prelevamento;

c) nonminativo del prelevatore;

d) denom nazione dell'azienda e relativo indirizzo;

e) nomnativo del titolare dell'azienda o di un suo fiduciario,
speci ficatanmente del egato, incaricato di presenziare al prelevanento
f) nodalita' di prelevanento, specificando eventuali coacervi;

g) descrizione delle partite di vino: quantitativo, provenienza
del relativo prodotto, tipologia, recipienti;

h) dichiarazione attestante che tutti i canpioni asportati e
quello Jlasciato in custodia sono stati sigillati con |'apposizione
sulle apposite ali staccabili delle firme del prelevatore e de

responsabil e dell'azi enda;

i) indicazione relativa al nunero d' ordine del prelievo della
stessa partita, indicando «prinop prelievo» o «prelievo per la
ripetizione dell'esane organolettico di partita DO C. G » o0 «prelievo
per partita gia giudicata non idonea all'esane chinico-fisico» o
«prelievo per partita gia' gi udi cata rivedibile all' esanme
organol etti co».

18. | verbali sono sottoscritti dal prelevatore e dall'incaricato
del | ' azi enda.

19. Dell e tre copie del verbale, wuna copia e consegnat a
all"azienda, una copia rimane al prelevatore e la restante copia e
consegnata al segretario della conm ssione, unitanente ai canpioni
presso | a conpetente canera di commerci o.

20. La consegna dei canpioni e dei relativi verbali al segretario

della conmissione e effettuata entro il prinmo giorno |avorativo
successivo al prelievo.

21. | canpioni sono presi in carico e conservati a cura de
segretario della comi ssione.

22. || segretario della conm ssione invia un esenplare del canpione

ad un |aboratorio autorizzato dal Mnistero per gli esam di cui
all'art. 12, comm 1.

Art. 12.
Procedi nento dell' esane chim co-fisico



1. L' esane chimco-fisico dei canpioni prelevati e effettuato
presso i |aboratori autorizzati dal Mnistero, ai sensi dell art. 72
paragrafo 1, del regolanento (CE) n. 1493/1999 e dell'art. 5 de
decreto legislativo 26 maggi o 1997, n. 156

2. L'analisi accerta la rispondenza del canpione ai paranetri
chimco-fisici prescritti dai rispettivi disciplinari di produzione.

3. L'esito negativo dell'analisi preclude il successivo esane
organol ettico e conporta che la partita sia dichiarata non idonea. In
tal caso, il segretario della conm ssione di degustazione, entro tre

giorni dalla data di ricevinento dell'analisi, ne informa |'azienda
i nteressata, anche a nmezzo fax, telex o tel egramm.

4, Entro cinque giorni dalla ricezione della conunicazione
dell'esito negati vo di cui al precedente comm 3, |'azienda
i nteressata puo' richi edere alla conpetente comi ssi one di

degustazione per la relativa partita un eventual e nuovo prelievo, ai
fini della ripetizione dell'esame chinco-fisico, soltanto alle
seguenti condi zi oni

che la partita possa essere ancora oggetto di pratiche e
trattanmenti enol ogici amessi dalla normativa nazionale e conmunitaria
vigente in materia di V.QP.R D

che |'lspettorato centrale repressione frodi conpetente per
territorio sia preavvisato della richiesta del nuovo prelievo, al
fine di accertare se sia possibile effettuare sulla partita in
questione |le predette pratiche e trattanenti enologici e, in caso
positivo, dia il proprio assenso alla conpetente conmi ssione d
degust azi one per attivare la procedura del nuovo prelievo. In caso d
esito negativo del citato accertamento risulta confermato |'esito
negativo e le relative prescrizioni di cui al comma 3.

5. Fatto salvo quanto disposto al precedente conma 4, eventual

ricorsi contro |'esito dell'esane chimco-fisico devono essere
presentati entro cinque giorni dal ricevinento della conunicazione.
Trascorso tale termne in assenza di ricorso, il segretario comunica
la non idoneita'" del prodotto all'azienda interessata e all'ufficio
periferico dell'lspettorato centrale repressione frodi conpetente e
si provvede d' ufficio al declassanento.

6. In caso di presentazione del ricorso, |'ulteriore analisi e

effettuata su un esenplare di canpione di cui all'art. 11, conmma 13
lettera e), presso un |laboratorio autorizzato, diverso da quello che

ha effettuato la prima analisi. In caso di conferma dell'esito
negativo, entro i termini e conle nmodalita' di cui al precedente
comma 3, il segretario della commissione di degustazione ne da
comuni cazi one al |l ' azi enda interessata e all'ufficio periferico
del |l ' Ispettorato centrale repr essi one frodi conpetente per

territorio.

Art. 13.
Procedi mento del | ' esane organol ettico
1. La degustazione ha luogo dopo il rilascio, da parte de
| aboratori di analisi dei relativi certificati di analisi, i qual

ri mmngono a disposizione della conm ssione di degustazione, che ne
prendera' visione dopo |'effettuazione dell'esane organolettico.

2. La degustazione ha luogo su canpioni resi anoninm dal segretario
della conm ssi one.

3. Le commissioni sono validamente costituite con |a presenza de
presidente e di quattro conponenti. In <caso di inpedinento de
presidente, questi e' sostituito dal vicepresidente. 1In caso d
i npedi nento di  uno o piu' conponenti, gli stessi sono sostituiti da
altri  conmponenti scelti con i criteri di cui all'art. 6, conma 3. |
giudizio e' espresso a maggioranza. Nel caso in cui sia inmpossibile
sostituire un conponente assente, |a comissione puo' funzionare con
quattro componenti conpreso il presidente. In tale fattispecie, in
caso di parita' di voti, prevale il voto del presidente.



4. Nel corso di una riunione non possono essere assoggettati ad
esane piu  di 20 canpioni. La stessa conm ssione puo' effettuare,
nell'arco di una giornata, non piu" di due riunioni, previo congruo
intervallo tra | e stesse.

5. Per ogni canpione degustato e conpilata apposita scheda
i ndi vidual e di val utazione, secondo il nodello di cui all'allegato 4
al presente decreto.

6. Dalla scheda risulta:

a) la data della riunione della conmm ssione;

b) il giudizio, espresso, che puo essere di «idoneita», d
«rivedibilita», o di «non idoneita;

c) la succinta notivazione del giudizio in caso di «rivedibilita»
0 di «non idoneitax;

d) la firma del presidente, del conponente e del segretario della
conmi Ssi one.

E infine conpilata wuna scheda riepilogativa degli elenenti
rilevati nelle singole schede, da firmare da parte del presidente e
del segretario della commi ssione.

7. Nel ~caso di giudizio di «idoneita» |a conpetente canmera d
commercio rilascia la relativa certificazione positiva.

8. Nei casi di giudizio di «rivedibilita» e di «non idoneita», la

comuni cazi one all'interessato e' effettuata dalla canera di
comercio, anche a nezzo di fax, telex o telegramm, entro cinque
gi or ni dal | ' emanazi one del giudizio e contiene |le notivazion
tecni che del giudizio.

9. Nel caso in cui il canpione risulti «non idoneo», Ila
comuni cazione e' altresi' inviata, nello, stesso termne di cui al
comma 8, all'ufficio periferico dell'lIspettorato centrale repressione

frodi conpetente per territorio ed alla struttura di controllo di cui
al decreto ministeriale 29 maggi o 2001.

10. Qualora il canpione risulti «rivedibile», |'interessato puo
richiedere, previa effettuazione delle pratiche enol ogi che ammesse
una nuova canpionatura per il definitivo giudizio entro il term ne
massinp di  sessanta giorni dalla comunicazione. In tal caso deve
essere ripetuta anche |"analisi chimco-fisica. Per il prelievo de
nuovi canpioni, per |'espletamento dell'analisi chimco-fisica e
del | ' esame organolettico valgono gli stessi termni e condizion
previsti per la prim canpionatura. |In caso di nuovo giudizio di
«rivedibilita», il medesinp e' da considerare di «non idoneita».

11. Trascorso il termine stabilito dal comma 10, il prodotto per il
quale non sia stata richiesta nuova canpionatura e' da considerare
«non i doneo» e il segretario effettua entro cinque giorni la relativa
comuni cazi one alla ditta interessata e all'ufficio periferico
dell"Ispettorato central e repressi one frodi conpetente per
territorio.

12. Qualora il canpione sia giudicato «non idoneo», |'interessato

puo' presentare ricorso alla conpetente conm ssione di appello di cu
al successivo art. 14, entro trenta giorni dal ricevinento della
comuni cazi one. Le spese di spedizione per gli esanmi di appello sono a
carico del richiedente.

13. Nel caso di nmancato ricorso o di conferna del giudizio di «non
idoneita» da parte della comissione di appello, |'interessato e
tenuto a provvedere al declassamento della relativa partita di vino
secondo quanto di sposto dalla | egge.

Art. 14,
Procedi mrento di appello
1. Il ricorso avverso il giudizio di «non idoneita» pronunciato
dalle comm ssioni di degustazione e' proposto dall'interessato alle
conpetenti conmmissioni di appello per i vini D.OCG e DOC
dell'ltalia settentrionale, centrale e neridionale, istituite presso
il Comitato nazi onal e per la tutela e valorizzazione delle



denomi nazioni di origine dei vini

2. 1l ricorso e depositato presso |la comm ssione di degustazi one
che ha espresso il giudizio di «non idoneita».

3. La commi ssione di degustazione, entro sette giorni dal deposito
del ricorso, lo trasnette, a spese dell'interessato, alla conm ssione
di appello wunitanente ad un canpione del vino, giudicato «non
i doneo», al |l " uopo accantonato e custodito presso l|a suddetta
comi ssi one di degustazione, trasnettendo altresi' la relativa
docunent azi one di «non idoneita» e il certificato di analisi
chimco-fisica. Le procedure inerenti il giudizio della conm ssione
di appello debbono espletarsi entro il termne nmassinp di sessanta

giorni a far data dalla presa in carico del canpione.

Art. 15.
Conposi zione e durata delle conmi ssioni di appello
1. Ciascuna conmmissione e' conposta da un presidente, da quattro
menbri e da un segretario, nonche' dai rispettivi supplenti, nom nati
dal Mnistero, sentita |la Conferenza permanente per i rapporti fralo
Stato, le regioni e | e province autonone di Trento e Bol zano, secondo
i criteri di cui al comma 2, e dura in carica tre anni

2. Il presidente e il relativo supplente sono scelti dal Mnistero
tra esperti di chiara fama nel settore vitivinicolo; un menbro
effettivo ed il relativo supplente sono designati dalla Federazi one
nazi onale dei consorzi volontari di tutela dei vini a denoni nazione
di origine; due nmenbri effettivi ed i relativi supplenti sono
designati dall' Unione nazionale delle canere di conmercio; un menbro
effettivo ed il relativo supplente sono designati Comitato nazionale
per la tutela e |la valorizzazione delle denom nazione di origine de
vini; il segretario e due supplenti sono designati tra i funzionari
del M ni stero.

3. | menbri designati non possono contenporaneanente essere nenbri

delle comm ssioni di degustazione di prinop grado conpetenti per il
territorio della relativa comi ssione di appello.

Art. 16.
Funzi oni del presidente e del segretario delle comm ssioni di appello
1. Salvo quanto stabilito negli articoli 17 e 18, il presidente ed
il segretario delle commssioni di appello esercitano |le funzion
rispettivanmente previste per il presidente e per il segretario delle
comni ssioni di degustazione dagli articoli 7 e 8.

Art. 17.
Compiti e funzionamento delle conmi ssioni di appello

1. La commssione di appello giudica con |la presenza di al neno
quattro conponenti, conpreso il presidente

2. Per ogni canpione degustato, il presidente e i conponenti della
comri ssione di appello redigono una scheda individuale, secondo il
nodel | o approvat o dal Mnistero e riportato nell'allegato 4,
sottoscritta dal presidente e dal segretario. Dalla scheda di
degustazione individuale deve risultare, in particolare, per ogn
canpi one degustato, il giudizio di «idoneita» o di «non idoneita»; in
tale ultinmp caso risulta |a succinta notivazione del giudizio. E
infine conpilata wuna scheda riepilogativa degli elenenti rilevati
nel l e singole schede, da sottoscrivere, da parte del presidente e de
segretario dell a comi ssi one. I giudi zio definitivo della
comri ssione di appello e' espresso a nmamggioranza. In caso di parita
prevale il voto del presidente.

3. L'esito del giudizio definitivo della comi ssione di appello e
comuni cato, entro tre giorni a mezzo di lettera raccomandata, alla
ditta interessata, alla comr ssione di degustazione di prino grado e



all"ufficio periferico dell'lspettorato centrale repressione frodi
conpetente per territorio.

4, Nel caso di conferma del giudizio di «non idoneita»,
|"interessato provvede al declassamento del vino secondo quanto
di sposto dall a | egge.

5. Il M ni st ero, qual ora lo ritenga opportuno, anche su
segnal azi one del Comitato nazionale per la tutela e |a valorizzazione
del vini D.O e I|.GT., puo affidare alle conm ssioni di appello

ogni altro incarico in materia di esane sensorial e.

Art. 18.
Conpet enze dei segretari delle comr ssioni di appello
1. | segretari delle conmissioni di appello sono incaricati de
disbrigo degli affari di natura tecnico-amrnistrativa inerenti al

funzi onanento delle conmi ssioni stesse e all'attuazione degli esam
organol ettici di appello.

2. In particolare, i segretari provvedono:

a) a prendere in carico, separatanente per |le conm ssioni di
appello dell'ltalia settentrionale, centrale e nmeridionale, i ricorsi
ed i relativi canpioni, previo controllo della loro integrita', ed a
curarne il buono stato di conservazione fino alla effettuazi one degl

esani organol ettici

b) a conunicare, al presidente ed ai conponenti della comr ssione
di appello interessata, entro cinque giorni dalla data di ricevinento
dei ricorsi e dei canpioni, |'avvenuta presa in carico degli stessi

c) ad assicurare la disponibilita' e la funzionalita' della sala
di degustazione e delle attrezzature occorrenti per |a degustazione;

d) ad assicurare gli adenpinenti tecnici necessari per Ila
effettuazione degli esam organolettici, con particolare riguardo
alla anonim zzazione dei canpioni ed alla presentazione del prodotto
nell e condi zioni ottimali

e) a prendere in carico una copia dei verbali delle riunion
delle commssioni di appello redatti a cura dei segretari delle
conmi Ssi oni st esse.

Art. 19.
Registri e verbali delle conm ssioni di appello
1. Il registro di presa in carico dei ricorsi e dei canpioni ed il

registro dei verbali delle sedute di degustazione delle comi ssion
di appello sono vidimati dal capo della sezione amrnistrativa de
Comitato nazionale per la tutela e valorizzazi one dell e denom nazi on
di origine dei vini e le relative pagine sono progressivanente
numer at e.

2. 1l verbale della seduta di degustazione, oltre a contenere |la
data della riunione e |'individuazione dei partecipanti, riporta i
giudi zio conclusivo espresso per ciascun canpione degustato e, in
caso di «non idoneita», il relativo notivo, nonche' il nunero
attribuito a tale canpione in fase di anoninizzazi one.

3. L'abbinanento del canpione degustato con il detentore del vino
al quale il canpione stesso si riferisce e effettuato dal segretario
dell a comi ssi one al term ne della seduta di degustazione,
trascrivendo nel registro di presa in carico i risultati della
degust azi one medesi nma. Tal e trascrizione e' sottoscritta da

segretario stesso e dal presidente.

Art. 20.
Msure atte ad assicurare la rispondenza tra la certificazione di
idoneita' e le partite
1. A fine di assicurare la rispondenza tra i certificati di
idoneita’ alla DDOC G o alla DOC e lerelative partite di vino,



nonche' | espletamento dei controlli prescritti, i detentori, per
ciascuna partita certificata o porzione della stessa partita:
a) conservano agli atti i certificati di idoneita' per cinque
anni
b) annotano nel registro di carico e scarico e nel registro d
i mbottiglianento gli estrem del certificato di idoneita'
c) in caso di vini DDOC G, nel registro di inbottiglianmento, o
nel registro di partita per i vini spumanti, negli appositi conto di
carico dei contrassegni di Stato ritirati e conto di scarico de
contrassegni utilizzati, indicano i riferinmenti al numero ed alla
serie dei contrassegni stessi
Il presente decreto sara' inviato all'organo di controllo per la
regi strazione e pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica
italiana.
Roma, 25 luglio 2003
Il Mnistro: Al emanno
Regi strato alla Corte dei conti il 18 agosto 2003
Uficio di controllo atti Mnisteri delle attivita' produttive,
registron. 4 Attivita' produttive, foglio n. 43
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